- GRANANTICO

=PIZZA GOURMET & LUCHNA -



Vi presentiamo

LE NOSTRE PIZZE "CoOURMET
([} GOURMET ([}

(letteralmente dal francese buongustaio) & un termine
associato alle arti culinarie del cibo e del buon bere o di

alta cucing, che & caratterizzata da pietanze raffinate. |l

termine e le sue relative pratiche vengono associate di

solito positivamente per descrivere le persone o il cibo dal

gusto raffinato.

Le nostre pizze sono il risultato dello
continua ricerca di prodotti selezionati,
ingredienti di alta qualita ed impasti a

lunga lievitazione,

In caso di intolleranze, chiediamo di segnalare al momento dell'ordine al cameriere di
sala. Per esigenze di mercato ed al fine di migliorare aspetti qualitativi dei nostri prodotti,
segnaliamo la presenza di alimenti freschi selezionati che vengano sottoposti ad
abbattimento rapido di temperatura in loco o presurgelati, nel rispetto delle procedure
del Manuale di Gestione della Sicurezza Alimentare ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.
853/04. Il consumatore & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di
consumare alimenti privi di determinate sostanze. Si dichiara che su richiesta al personale
di sala & a disposizione il libro elencante gli allergeni presenti per ogni singolo piatto.

Non possiamo escludere la possibilitt di contaminazioni crociate riguardanti gli allergeni.



! FRITT/

Piccoli antipasti studiati per iniziare al meglio la serata

FARINATA (PER 1/2 PERSONE) € 500

CROQUETAS DE JAMON IBERICO € 6,00

CROCCHETTA DI PATATE CON CUORE GOLOSO DI & 500
MORTADELLA E MOZZARELLA FIOR DI LATTE DOP

TOMINO FRITTO CON BATTUTA DI FASSONA E € 600
CIPOLLA CARAMELLATA

SUPPLI AL TELEFONO COME DA TRADIZIONE € 400
ROMANA

FIORI DI ZUCCHINE IN PASTELLA RIPIENI DI RICOTTA € 500
DI SEIRASS E CHORIZO 100% IBERICO

LE MONTANARINE

piccole delizie della tradizione partenopea in doppia cottura

POMODORO SAN MARZANO DOP, PARMIGIANO
REGGIANO, EMULSIONE DI BASILICO

ACCIUGA BUFALA DATTERINO GIALLO
POMODORINO CONFIT E ORIGANO
JAMON IBERICO E BURRATA € 6,50
POMODORO SAN MARZANO DOP, BURRATA ALLA
N'DUJA DI SPILINGA E CHORIZO 100% IBERICO

PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE E
BUFALA CAMPANA DOP

= jele

=00

€ 500

e 500



LA NoSTRA DEGUSTAZ/ONE

Sard il pizzaiolo a decidere cosa farVi
degustare abbinando a sua scelta tra gli
impasti e le tarciture, garantendo la

massima esperienza culinaria.

Minimo 2 persone.

lbevande e coperto esclusi)

€ 2/ 00



NUVolA AL RISo VENERE

Pizza di forma rotonda, con un impasto alto, alveolato, soffice e
leggero come una nuvola. Realizzato con farina di riso venere e

farina di grano tenero.

LA MARI DEL NORD € 21,00

ricotta di seiras, salmone panato con panko e erbe aromatiche |,

rucola e salsa mojito

LAMATRICIANA DI GAMBER € 23,00

Battuto di gamberi e la sua bisque, guanciale, pomodoro San Marzano

DOP, emulsione al basilico e crema al pecorino romano DOP

LA CARMAGNOLA = 16,000

Tomino fresco Piemontese, peperoni caramellati, acciughe del Mar

Cantabrico e bagnetto verde Piemontese

LA PIEMONTESE € 138,00

Magatello di vitello, salsa tonnata e fiore di cappero

LA PARMIGIANA 20 SAeI00

Pomodoro San Marzano DOP, cuore di melanzana, crema al
Parmigiano Reggiano, chips di melanzana croccante ed emulsione al

basilico

LA NERANA DI BRA € 20,00

Crema di zucchine, fonduta di Provolone del Monaco DOP, salsiccia

di Bra e chips di zucchine



SCROCCHIARELLA AL MAIS

Pizza farcita dalla forma tonda, con un impasto realizzato con farina
di farina di grano tenero, mais e semi di girasole. Alta e soffice
allinterno, croccante e fragrante all'esterno: un'esplosione di

consistenze in ogni Morso.

LA MORTAZZA S8l 3,00

Mortadella, burrata di Andria igp e cipolla caramellata

LA ARICCIA € 1600

Porchetta di Ariccia, provola affumicata e spinaci saltati al burro

LA FASSONA € 13,00

Steak tartare di fassona Piemontese, ricotta di Seirass e Gentilina di

Bologna a foglia riccia

LINCONFONDIBILE € 16,00

Prosciutto crudo San Daniele, bufala Campana DOP e battuto di

pomodoro fresco



IN PALA ALLA RoMANA

Pizza alla pala di forma rettangolare, con impasto alto e morbido,
croccante all'esterno. Realizzato con farina semintegrale macinata a

piefra.

LA ROSSA € 1400

Pomodoro San Marzano DOP, Bufala Campana DOP, pomodorino

Conlfit, emulsione al basilico, origano

LA PATANEGRA < 29100

Paleta di prosciutto iberico Pata Negra 100% Bellota e burrata di
Andria igp

LA TOUMIN € 1600

Tomino scottato, lardo da pata negra, noci e miele di acacia

LA FICO D' AUTORE € 16,00

Prosciutto crudo San Daniele, burrata di Andria igp, e fichi



PIzZA CLASSICA

Utilizziamo soltanto farina semintegrale macinata a pietra, con tempo

minimo di maturazione di 48 h

LA MARGHERITA € 3,00

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP con emulsione al basilico

LA MARINARA = 7400

Pomodoro San Marzano DOP, pomodorini confit, olio aromatizzato

all'aglio

LA PROSCIUTTO € 1000

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP, prosciutto cotto "Capitelli” fuori cottura

LA BUFALA € 11,00

Pomodoro San Marzano DOP, Bufala campana DOP (fueri cottural,

emulsione al basilico

LA SALSICCIA € 1000

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP, salsiccia
L ACCIUGA € 1200

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del
Colle DOP, acciughe del mar Cantabrico, capperi di Pantelleria

LA DIAVOLA <€ 1080

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP, spianata Calabra
SUPPLEMENTO / RINFORZO € 100-€ 1000

In base al prodotto scelto



LA LIGURE &~ 00

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP, olive taggiasche sottolio extravegine di oliva

LA PROSCIUTTO & FUNGH 00

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del
Colle DOP, prosciutto cotto artigianale fuori cottura, funghi con olio

aromatizzato ai porcini

Al QUATTRO FORMAGGI =F12,00

Mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, Paglierina di Cuneo,
Gorgonzola DOP, Taleggio DOP

DALLORTO € 1200

Mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, crema di zucchine,
spinaci saltati al burro, cuore di melanzana fritta e chips di

zucchine

DELLE OUATTRO STAGIONI € 1200

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del
Colle DOP, olive taggiasche, prosciutto cotto “capitelli” fuori cottura,

funghi champignon e zucchine

LA LUMBARD S 1,00

Mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, Cipolla di Tropea
arrostita, Gorgonzola DOP

LA PARTENOPEA € 1200

Mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, friarielli, salsiccia

SUPPLEMENTO / RINFORZO € 1,088 10,00

In base al prodotto scelto



LA PICCANTE € 1500

Passata di datterino giallo, Butala Campana DOP, guanciale

croccante, crema di ‘nduja, filamenti di peperoncino

LA LIBIDINE < 1500
mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, Gorgonzola DOP,

Lardo di Patanegra, cipolle caramellate

LA LUSSUOSA € 13,00

Pomodoro San Marzano DOP, burrata, salsiccia, patate sabbiate

LA BRA = | 900

Pomodoro San Marzano DOP, burrata di Andria igp, salsiccia di

Bra, emulsione al basilico

L INCONTRO = 1900

passata di datterino giallo, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle, chorizo 100% iberico e acciughe del mar Cantabrico

CONTADINA € 1300

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte di Gioia del

Colle DOP, porri, salsiccia e taleggio

PRIMAVERA € 1200

Mozzarella fior di latte di Gioia del Colle DOP, rucola, pomodorini

datterini e scaglie di Parmigiano Reggiano

SUPPLEMENTO / RINFORZO € | 088 10,00

In base al prodotto scelto



Dol.C/

PANNACORN € 800

Panna cotta al pop corn ricoperta di cioccolato al caramello

CHEESECAKE AMARETTI £ PESCHE € 3,00

Cheesecake cotta con fondo di biscotti allamaretto, taretare di

pesche e velo al succo di pesca

PISTACCHIO E LAMPON = Q100

La riproduzione di un sasso fatto con del semifreddo al pistacchio e
pralinato al pistacchio il tutto glassato con del cioccolato bianco su

un letto di crumble al cacao e coulisse di lamponi

TIRAMISU € /.50

Tiramist da tradizione impiantato al momento

PlZZA SACHER S )00,

Trancio di focaccia al cacao farcita con della composta di albicocca

"home Made”, namelaka e scaglie al cioccolato fondente

COPERI® SO0
TAGLIO TORTA = 1,50



CAFFETTERA

CAFFE
GINSENG
ORZO
DECAFFEINATO

BEVANDE

ACOUA 50 CL MICROFILTRATA.

ACQUA 75 CL MICROFILTRATA
COCA COLA
SPRITE

FANTA
CHINOTTO LURISIA
ACOUA TONICA LURISIA

GAZZOSA LURISIA
ARANCIATA LURISIA
THE ALLA PESCA
THE AL LIMONE

€ 200
€200
€200
€200

= 1,50
S50
= S8
= S8l

=9,30
€ 400

€ 400
€ 400
€ 400
=15 0@
€ 3,50



B/RIRE

BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA BIONDA- PICCOLA € 3,50

BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA BIONDA - MEDIA

€ 600

BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA BIONDA - GRANDEE 7,00
BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA ROSSA - PICCOLA € 3,50

BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA ROSSA - MEDIA
BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA ROSSA - GRANDE
BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA IPA - PICCOLA
BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA IPA - MEDIA

BIRRA ALLA SPINA PIAN DELLA MUSSA IPA - GRANDE

BIRRA ISAAC BLANCHE BALADIN PICCOLA
BIRRA ISAAC BLANCHE BALADIN MEDIA

BIRRA ISAAC BLANCHE BALADIN GRANDE
MENABREA 33CL

[CNUSA 50CL

NAZIONALE BALADIN O,33CL
BIRRA BIONDA 6,5%

L'1PA BALADIN O,33CL
BIRRA (IPA) 5,5%

LEON BALADIN O,33CL
BIRRA ROSSA DOPPIO MALTO 8,5%

ROCK'NROLL O,33CL
BIRRA BIONDA DOPPIO MALTO 7,5%

NORA BALADIN O,33CL
BIRRA SPICE (SPEZIATA AGRUMATA) 6,8%

BIRRA ANALCOLICA BOTANIC O,33CL

€600
€ /00
=16,50

€ 600
€ /00

€ 400
€600

€ /00
€ 400

€ 4,50
€ 6ol

€ 6,50
€ 6,50

€ 6,50
=Hoo0

€ @0



VIN! AL CALICE

PROSECCO SUPERIORE BRUT CANTINA COLLALTO

SAUVIGNON BIANCO
CABERNET SAUVIGNON ROSSO

LA CANTINA
BOLLICINE

PROSECCO ROSE CANTINA COLLALTO
PROSECCO EXTRA DRY CANTINA COLLALTO
PROSECCO DRY CANTINA COLLALTO
PROSECCO SUPERIORE BRUT CANTINA COLLALTO

BIANCHI

SAUVIGNON CANTINA Al GALLI

RIBOLLA GIALLA CANTINA Al GALLI
ROERO ARNAIS CANTINA MALABAILA
MULLER THURGAU CANTINE MONSUPELLO
RIESLING CANTINE MONSUPELLO
CHARDONNAY CANTINA Al GALLI RISERVA

ROSSI

CABERNET SAUVIGNON CANTINA Al GALLI
BARBERA D' ALBA CANTINA MALABAILA
NEBBIOLO CANTINA MALABAILA

ROSATO CANTINA MALABAILA

BARBERA SUPERIORE CANTINA MALABAILA
BARBARESCO CANTINA ALTE ROCCHE BIANCHE
BAROLO CANTINA ALTE ROCCHE BIANCHE

€ 400
€ 400
€ 400

=600
€ 2000
€ 2000
€ 2800

€ 1500
€ 1600
€ 1800
€ 2000
€ 2000
€ 2566

€ 1300
€ 1800
€ 1800
€ 1680
<€ 25,08
€ 3000
€ 3000



LiQueolki

AVERNA € b
MONTENEGRO S 00U
SAN SIMONE € 3,50
AMARO DEL CAPO € 3,950
AMARO LUCANO S8
JAGERMEISTER 13,00
AMARO RAMAZZOTTI = 350
FERNET BRANCA MENTA € 3,50
UNICUM Soe
AMARETTO DI SARONNO € 3,50
AMARETTO DI TORINO s 750
LIMONCELLO € 3,50
MIRTO (BRESCA DORADA S 9,00,
AMARA (AMARO DI ARANCIA ROSSA DI SICILIA IGP) =00
SAMBUCA RAMAZZOTTI S8l
BICERIN S5%) U

BAILEYS = Sl



OI/ST/LLAT/

Prezzi intesi per bicchiere liscio o con ghiaccio da 40m|

WHISKY

BOURBON WHISKEY JIM BEAM (USA)
GLENFIDDICH SCOTCH WHISKY (SCOZIA)

PRIETO Y PRIETA (MEXICO)

TEQUILA

LMECA ALTOS 100% AGAVE (MEXICO)
1800 TEQUILA 100% AGAVE IMEXICO)
RUM

HAVANA CLUB 7 ANNI (CUBA)
EMINENTE RISERVA (CUBA)

RUM SANTIAGO CARTA BLANCA

GRAPPA

DOLCE VITE 12 MESI IN BARRIOUE (ITALIA)
DOLCE VITA DA PROSECCO (ITALIA)
SCARPA ORO DI POLI (ITALIA)
COGNAC

HENNESSY VERY SPECIAL V.S. (FRANCIA)
VODKA

ABSOLUT VODKA (SVEZIA)

BELVEDERE VODKA (POLONIA)

SKYY VODKA (USA)

GIN

MALFY GIN CLASSICO E AL LIMONE (ITALIA
CUBICAL GIN (INGHILTERRA)
GIN MARE (GRECIA)

€ 500
€ /00

€ 1000

€ 500
= 00

€ 600
€ /00
€ 500

€ 500
€ 500
€ a0

€ /00

€ 400
€ /00
So00

€ /00
€600
€ 3800



DIR/INK

NEGRON € 1000
MARGARITA € 1000
AMERICANO € 900
SPRITZ e /.90
GIN TONIC

MALFY GIN CLASSICO/LIMONE + MATCH TONIC WATER € 12,00
GIN CUBICAL + SCHWEPPES € 900
GIN MARE + FEVER TREE € 1100

OLD FASHIONED
GLENFIDDICH 12 ANN SO0

JM BEAM € 9,00
PRIETO € 900



	Vi presentiamo
	LE NOSTRE PIZZE "GOURMET"
	" GOURMET "
	(letteralmente dal francese buongustaio) è un termine associato alle arti culinarie del cibo e del buon bere o di alta cucina, che è caratterizzata da pietanze raffinate. Il termine e le sue relative pratiche vengono associate di solito positivamente per descrivere le persone o il cibo dal gusto raffinato.
	Le nostre pizze sono il risultato della continua ricerca di prodotti selezionati, ingredienti di alta qualità ed impasti a lunga lievitazione.

	i fritti
	FARINATA (PER 1/2 PERSONE)
	€ 5,00
	CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

	€ 6,00
	CROCCHETTA DI PATATE CON CUORE GOLOSO DI MORTADELLA E MOZZARELLA FIOR DI LATTE  DOP

	€ 5,00
	TOMINO FRITTO CON BATTUTA DI FASSONA E CIPOLLA CARAMELLATA

	€ 6,00
	SUPPLÌ AL TELEFONO COME DA TRADIZIONE ROMANA

	€ 4,00
	€ 5,00
	FIORI DI ZUCCHINE IN PASTELLA RIPIENI DI RICOTTA DI SEIRASS E CHORIZO 100% IBÈRICO


	Le montanarine
	POMODORO SAN MARZANO DOP, PARMIGIANO REGGIANO, EMULSIONE DI BASILICO
	€ 3,50
	ACCIUGA BUFALA DATTERINO GIALLO POMODORINO CONFIT E ORIGANO

	€ 5,00
	JAMON IBERICO E BURRATA

	€ 6,50
	POMODORO SAN MARZANO DOP, BURRATA ALLA N’DUJA DI SPILINGA E CHORIZO 100% IBÈRICO
	PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE E BUFALA CAMPANA DOP

	€ 5,00
	€ 5,00

	la nostra degustazione
	€ 27,00

	NUVOLA AL RISO VENERE
	LA MARI DEL NORD
	€ 21,00
	€ 23,00
	L’AMATRICIANA DI GAMBERI
	LA CARMAGNOLA
	€ 18,00
	LA PIEMONTESE
	€ 18,00
	LA PARMIGIANA 2.0
	€ 16,00
	LA NERANA DI BRA
	€ 20,00

	SCROCCHIARELLA AL MAIS
	LA MORTAZZA
	€ 13,00
	LA ARICCIA
	€ 16,00
	LA FASSONA
	€ 18,00
	L’INCONFONDIBILE
	€ 16,00

	IN PALA ALLA ROMANA
	LA ROSSA
	€ 14,00
	LA PATANEGRA
	€ 25,00
	LA TOUMIN
	€ 16,00
	LA FICO D’AUTORE
	€ 16,00

	pizza classica
	LA MARGHERITA
	€ 8,00
	LA MARINARA
	€ 7,00
	LA PROSCIUTTO
	€ 10,00
	LA BUFALA
	€ 11,00
	LA SALSICCIA
	€ 10,00
	L'ACCIUGA
	€ 12,00
	LA DIAVOLA
	€ 10,00
	SUPPLEMENTO / RINFORZO
	€ 1,00 - € 10,00


	LA LIGURE
	€ 11,00
	LA PROSCIUTTO & FUNGHI
	€ 12,00
	AI QUATTRO FORMAGGI
	€ 12,00
	DALL'ORTO
	€ 12,00
	DELLE QUATTRO STAGIONI
	€ 12,00
	LA LUMBARD
	€ 11,00
	LA PARTENOPEA
	€ 12,00
	SUPPLEMENTO / RINFORZO
	€ 1,00 - € 10,00

	LA PICCANTE
	€ 15,00
	LA LIBIDINE
	€ 15,00
	LA LUSSUOSA
	€ 13,00
	LA BRA
	€ 15,00
	L’INCONTRO
	€ 15,00
	CONTADINA
	€ 13,00
	PRIMAVERA
	€ 12,00
	SUPPLEMENTO / RINFORZO
	€ 1,00 - € 10,00

	dolci
	PANNACORN
	€ 8,00
	CHEESECAKE AMARETTI E PESCHE
	€ 8,00
	PISTACCHIO E LAMPONI
	€ 9,00
	TIRAMISÙ
	€ 7,50
	PIZZA SACHER
	€ 8,50
	COPERTO
	TAGLIO TORTA
	€ 2,50
	€ 1,50

	caffetteria
	bevande
	birre
	vini al calice
	la cantina
	BOLLICINE
	BIANCHI
	ROSSI

	liquori
	distillati
	WHISKY
	BOURBON WHISKEY JIM BEAM (USA)
	GLENFIDDICH SCOTCH WHISKY (SCOZIA)
	PRIETO Y PRIETA (MEXICO)
	€ 5,00
	€ 7,00
	€ 10,00

	TEQUILA
	LMECA ALTOS 100% AGAVE (MEXICO)
	€ 5,00
	1800 TEQUILA 100% AGAVE (MEXICO)
	€ 7,00

	RUM
	HAVANA CLUB 7 ANNI (CUBA)
	€ 6,00
	EMINENTE RISERVA (CUBA)
	€ 7,00
	RUM SANTIAGO CARTA BLANCA
	€ 5,00

	GRAPPA
	DOLCE VITE 12 MESI IN BARRIQUE (ITALIA)
	€ 5,00
	DOLCE VITA DA PROSECCO (ITALIA)
	€ 5,00
	SCARPA ORO DI POLI (ITALIA)
	€ 6,00

	COGNAC
	HENNESSY VERY SPECIAL V.S. (FRANCIA)
	€ 7,00

	VODKA
	ABSOLUT VODKA (SVEZIA)
	€ 4,00
	BELVEDERE VODKA (POLONIA)
	€ 7,00
	SKYY VODKA (USA)
	€ 6,00

	GIN
	MALFY GIN CLASSICO E AL LIMONE (ITALIA
	€ 7,00
	CUBICAL GIN (INGHILTERRA)
	€ 6,00
	GIN MARE (GRECIA)
	€ 8,00


	drink
	NEGRONI
	MARGARITA
	AMERICANO
	SPRITZ
	GIN TONIC
	GIN CUBICAL + SCHWEPPES
	GIN MARE + FEVER TREE

	OLD FASHIONED
	GLENFIDDICH 12 ANNI
	JIM BEAM
	PRIETO

	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 9,00
	€ 7,50
	€ 12,00
	€ 9,00
	€ 11,00
	€ 11,00
	€ 9,00
	€ 9,00



